
全ての価格は税金、サービス料込みとなります。 A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

9 : 3 0 ～ 1 1 : 0 0

限定 1 0 食S t y l e モーニングセット 　　1 , 5 0 0
S t y l e  M o r n i n g  S e t

S c r a m b l e d  e g g  h o t  s a n d w i c h  i n c l u d i n g  s a l a d,  y o g u r t ,  
a n d  c o f f e e  o r  t e a

スクランブルホットサンド ・ サラダ ・ ヨーグルト ・ オリジナルブレンドコーヒー 又は  紅茶付き

1 0 : 0 0 ～

本日の マフィンたち（スタッフにお尋ね下さい。）

※食物アレルギーはスタッフまでお尋ねください。 I f  y o u  h a v e  a n y  f o o d  a l l e r g i e s ,  p l e a s e  a s k  o u r  s t a f f .

　　各 2 0 0
T o d a y ’s  m u f f i n s D r i n k  s e t  i s  a v a i l a b l e  f r o m  2  m u f f i n s .（２個以上からドリンクセット可）

S K アサイー ボ ウル 　　  　　2 , 0 0 0
A c a i  b o w l

地元野菜 のシンプルサラダ　　  　　9 0 0
S i m p l e  s a l a d

松坂ポークベーコンとロメインレタスのシーザーサラダ　　  　　1 , 6 0 0
C e a s a r  S a l a d  w i t h  M a t s u z a k a  P o r k  B a c o n

　　  　　1 , 9 0 0

S a v o r y  f r e n c h  t o a s t  w i t h  N a g o y a  C o c h i n  E g g ,  P r o s c i u t t o  &  C h e e s e   

常滑たまごの里  デイリーファーム直送
名古屋コーチン卵と生ハムチーズ入りのフレンチトースト

　　  　　9 0 0

S w e e t  r e d  b e a n  p a s t e  D o u g h n u t  w i t h  C a m a r g u e  s e a  s a l t  i c e  c r e a m  

あんドーナツに求肥と南仏カマルグの塩アイス
シャンティーとブリュレクリーム　コーヒー豆の香り

豊橋産新玉葱のポタージュに
駿河湾釜揚げ桜えび添え

S K アサイー ボ ウルあんドーナツに求肥と南仏カマルグ
の塩アイス　シャンティーとブリュレ
クリーム　コーヒー豆の香り

S p i c y  s h r i m p・ A v o c a d o・ T o m a t o・M o z z a r e l l a・ B a s i l・O l i v e s

　　 　　　　   　ピッツァ  コンテンポラネア  －海老、トマト－　

スパイシーシュリンプ・アボカド・トマト・モッツァレラ・バジル・オリーブ

　　  　　2 , 0 0 0
P i z z a  C o n t e m p o r a n e a  –  S h r i m p  &  T o m a t o

・ コーヒー／ 紅茶　＋３８０    ・ カフェラテ ＋４２０

1 0 : 0 0 ～ 1 7 : 3 0D R I N K  S E T

　　  　　1 , 0 0 0
Potage of  New Onions  f rom Aichi  (Toyohashi )  with  Boi led Sakura  Shr imp from Suruga Bay
豊橋産新玉葱のポタージュに駿河湾釜揚げ桜えび添え

ピッツァ  コンテンポラネア  
－海老、トマト－　

常滑たまごの里 デイリーファーム直送
名古屋コーチン卵と生ハムチーズ入りの
フレンチトースト



D e s s e r t

・ コーヒー／ 紅茶　＋３８０

・ カフェラテ        ＋４２０

1 0 : 0 0 ～ 1 7 : 3 0
D R I N K  S E T

  

 

クレ ミアソ フトクリーム　　 　　　　　     1 , 0 0 0
C R E M I A  s o f t  i c e  c r e a m

パイナップルクレームブリュレ         2 , 5 0 0

ブルーチーズケーキ　九華の蜂蜜と黒胡椒風味　
～ブルーブラック～

1 , 1 0 0

“Blue black” Cheese cake with blue cheese, Kuwana honey and black pepper flavor

南瓜のバスクチーズとサークルパイ
南仏カマルグの塩アイス添え　

1 , 2 0 0

Pumpkin Basque cheesecake and circle pie, served with Camargue sea salt ice cream

 

 

 

 

 

 

　

F o o d

ガーリックハーブフライドポテト    1 , 0 00

スタイルサンドイッチ　　　　　　　   　  　1 , 6 0 0

小海老 のカダイフ巻きブロシェット
守口漬けのタルタルソース

『N e ro』
スタイルチーズバーガー『ネーロ』 　 2 , 9 0 0（ 2 0 0ｇパティー）　　

ぷりぷりの海老バーガー『ガーリー』 　 2 , 9 0 0
S h r i m p  s a n d w i c h  『G i r l y』

写真はイメージ です

ナッツ盛合わせ　　　　　　　　　　　　　 7 0 0

　チーズセレクション　 1種類 8 0 0  / 2種類 1 , 6 0 0  / 3種類 2 , 3 0 0         

韓国餅トックと野菜のトマト煮込 み 　 2 , 0 00
Tomato Stew with Korean Rice Cakes (Tteok)  and Vegetables

 1 , 3 00

Kadaif-wrapped baby shr imp brochette with Moriguchi  pickle  tartar  sauce
　

小海老 のカダイフ巻きブロシェット
守口漬けのタルタルソース

パイナップルクレームブリュレクレ ミアソ フトクリーム
南瓜のバスクチーズとサークルパイ
南仏カマルグの塩アイス添え　

ブルーチーズケーキ　九華の蜂蜜と
黒胡椒風味　～ブルーブラック～



7 5 0

7 5 0

アイス で もご 用意可能 です。

西尾 抹茶ラテ (Hot / I ced )  

( H o t / I ced )  

妙 香 園 のほうじ 茶ラテ (Hot / I ced )  

H o t  C h o c o l a t e , I c e d  C h o c o l a t e
8 0 0



S o f t  D r i n k

自家製レモンスカッシュ                       8 0 0

柚 子スカッシュ                                8 0 0

名古屋 サイダー                                8 0 0

コカ  コーラ ・コカ コーラ ゼロ               7 5 0

能 勢ジンジャーエール                         7 5 0

完 熟トマトまるごとジュース                  9 0 0

ももジュース                                  9 0 0

富 士ミネラルウォーター（78 0ml）            1 , 1 0 0

ペ リエ（20 0ml）   　                         7 0 0

サンペ レグリノ（500ml）                      1 , 2 0 0

ウーロン茶                                     7 5 0

キッズ ジュース  （オレンジ・りんご）           5 0 0

パイナップルとオレンジ のスム ージー　　　　9 0 0

豆乳ブルーベリースム ージー                  9 0 0

全ての価格は税金、サービス料込みとなります。
A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

H o m e  m a d e  l e m o n  s q u a s h  

Y u z u  s q u a s h

N a g o y a  s o d a  p o p

C o c a  c o l a・ C o c a  c o l a  z e r o

N o s e  g i n g e r  a l e

T o m a t o  j u i c e

P e a c h　 j u i c e

F u j i  m i n e r a l  w a t e r  

P e r r i e r

S . P E L L E G R I N O

O o l o n g  t e a

K i d s  j u i c e  ( o r a n g e  o r  a p p l e )

P i n e a p p l e  a n d  o r a n g e  s m o o t h i e

S o y  M i l k  B l u e b e r r y  S m o o t h i e



全ての価格は税金、サービス料込みとなります。
A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

K o m b u c h a = 昆布茶、ではありません。

「 K o m b u c h a 」とは、酢酸菌を用いて紅茶や緑茶、その他様々なお茶、

時にはコーヒーなどを用いて発酵させて作った発酵ドリンクです。

地元、名古屋のハンドクラフト K o m b u c h a 専門店「トラゲット」様が

丁寧に作っているコンブチャです。

K o m b u c h a　～コンブチャ～

シュラブ とはフルーツビネガーをベースに、果実（皮）ハーブやスパイスを

使用した飲むお酢（ノンアルコール）です。

冷蔵庫の無かった時代の保存のきく飲料として、またアメリカの禁酒法時代

にアルコールの代わりに愛されていた歴史の深いドリンクです。

オリジナルレシピ のシュラブをどうぞお楽しみください。

S h r u b　～シュラブ～

・レモ ン                                      　　1 , 4 0 0   
  /  L e m o n

・ルージュ（ハイビスカスとパッションフルーツ）           1 , 4 0 0
  /  H i b i s c u s  a nd  p a s s i o n f r u i t  

　

・アップル /  A p p l e 　                             1 , 2 0 0  
アップルビネガーとリンゴ をベースに、シナモンやアニス、スライスしたショウガを使用した甘めの一品です。

・ブルーベリー /  B l u e be r r y 　                    1 , 2 0 0  
白ワインビネガーとブルーベリーをベースに、カルダモン、フェンネル、ローズマリー、
黒コショウ、ライムの皮を使用したドライな飲み口の一品です。

・パプリカ /  B e l l  p e p p e r 　                      1 , 2 0 0  
赤パプリカ、ニンジン、オレンジ、ピンクペッパー、
鷹の爪を使用したパンチのある一品です。 



全ての価格は税金、サービス料込みとなります。    A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

D o n e l l i  ' ' B o l l i c i n o ' '  F r i z z a n t e  ( B i a n c o  ・ R o s s o )  /  I t a l y

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  2 0 0ml   G l a s s　 1 , 3 0 0  

ドネリ　ボッリチーノ　フリッツァンテ（ビアンコ・ロッソ） ／ イタリア

S p a r k l i n g  w i n e

C e l e b l e       

セレブレ

こだわりの果汁で本格的な味わいを実現した、ノンアルコールスパークリングワインです。

N o n - A l c o h o l i c  s p a r k l i n g  w i n e

 9 0 0

W i n e

Rose

Mouton Cadet  Rose Organic  by Mathi lde/France Bordeaux/Merlot

  G l a s s  1 , 2 0 0  /  B o t t l e  7 , 0 0 0

ムートン・カデ・ロゼ・オーガニック・バイ・マチルド／ フランス　ボルドー／ メルロー

White 

L E S  M U R A I L L E S  B l a n c  /  F r a n c e  B o r d e a u x  S a u v i g n o n  b l a n c   S e m i l l o n

G l a s s  9 5 0  /  C a r a f e  3 , 5 0 0  /  B o t t l e  5 , 5 0 0

レ　ミュレイユ　ブラン／ フランス　ボルドー　ソーヴィニヨンブラン　セミョン

Red 

L E S  M U R A I L L E S  R o u g e  /  F r a n c e  B o r d e a u x  M e r l o t  C a b e r n e t  s a u v i g n o n

G l a s s  9 5 0  /  C a r a f e  3 , 5 0 0  /  B o t t l e  5 , 5 0 0

レ　ミュレイユ　ルージュ／ フランス　ボルドー　メルロー カベルネ・ソーヴィニヨン

M e t a l  V e r m e n t i n o  /  A u s t r a l i a  S o u t h  A u s t r a l i a  /  V e r m e n t i n o

G l a s s  1 , 2 0 0  /  C a r a f e  4 , 5 0 0  /  B o t t l e  6 , 9 0 0

メタル　ヴェルメンティーノ／ オーストラリア　南オーストラリア／ ヴェルメンティーノ

M e t a l  D u r i f  /  A u s t r a l i a  N e w  S o u t h  W a l e s  /  D u r i f

G l a s s  1 , 2 0 0  /  C a r a f e  4 , 5 0 0  /  B o t t l e  6 , 9 0 0

メタル　デュリフ ／ オーストラリア　ニュー・サウス・ウェールズ／ デュリフ

T o d a y ' s  r e c o m m e n d e d  w h i t e  w i n e

G l a s s  1 , 4 0 0  /  B o t t l e  8 , 4 0 0

本 日 の おすすめ ワイン

T o d a y ' s  r e c o m m e n d e d  r e d  w i n e

G l a s s  1 , 4 0 0  /  B o t t l e  8 , 4 0 0

本 日 の おすすめ ワイン



2 6 0ml   9 5 0  Y . M A R K E T  h y s t e r i c  I PA  A i c h i ( Tap b e er )

K I R I N  I C H I B A N  S H I B O R I ( Tap b e er )

一番搾り生ビール  3 6 0ml   9 5 0  

Y マーケットクラフト生ビール
Y . M A R K E T  h y s t e r i c  I PA  A i c h i ( Tap b e er )

1p i nt ( 4 73ml )  1 , 5 0 0

h a l f  p i nt ( 2 36.5ml )  1 , 0 0 0

2 6 0ml   9 5 0  Y . M A R K E T  h y s t e r i c  I PA  A i c h i ( Tap b e er )

A s a h i  Z E R O  （ N o n - a l c o h o l i c）
9 5 0  アサヒ　ゼロ（ノンアルコール）

アサヒ　スーパードライ
A s a h i  S U P E R  D R Y

9 5 0  

I S E  K A D O Y A  p a l e  a l e  ・ M i e  ( B o t t l e  b e e r )  

全ての価格は税金、サービス料込みとなります。    A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

安城  尚、慈悲深い虎の独り言  ヴァイツェン
A N J O　W e i z e n

安城  おしゃべり黒豹の浮気心  ボック
A N J O  B o c k


