
C o u r s e  M e n u
6 , 5 0 0

●  名 古 屋コーチン 卵とじ 阿 波 尾 鶏 の出 汁ガラスープ

ス ープ

N a g o y a  C o c h i n  E g g - D r o p  C h i c k e n  B r o t h  S o u p

お肉 料 理

●  新 潟 産 雪 室熟成 ロ ーストポ ーク

●  俵 赤 飯 とひょうた ん の 赤しば 漬 け

※上記 4 種 類 のメインディッシュ から清 流牛 のグリル に 変 更 出 来ま す 　 ＋ 3 , 0 0 0 円

●  国産牛 肉の和風煮込み　味噌クリーム

●  ス パイスで 漬 けた 国 産 黒手羽先

N i i g a t a  S n o w - A g e d  R o a s t  P o r k

R e d  R i c e  B a l l s  w i t h  G o u r d  P i c k l e s

S l ow - B r a i s e d  D ome s t i c  B e e f  w i t h  M i s o  C r e am  S a u c e

D o m e s t i c  B l a c k  C h i c k e n  W i n g s  w i t h  S p i c e  M a r i n a d e

デザ ート

●  ルビ ーカカオ の アイスクリーム

●  紅 はるか のスイートポテト  Q Q ボール●  カ ンノーロ 　 シ チリア風

●  植 物 性 の チョコレートテリーヌ

●  ヨーグルト北海道小豆 ぜんざい
R u b y  C a c a o  I c e  C r e a m

“ B e n i h a r u k a ”  S w e e t  P o t a t o  “ Q Q ”  B a l lS i c i l i a n - S t y l e  C a n n o l i

P l a n t - B a s e d  C h o c o l a t e  T e r r i n e

H o k k a i d o  A z u k i  Y o g u r t  Z e n z a i

仕入状況により内容が変更される場合がございます。 表示価格には税金、サービス料が含まれております。 　Al l  p r i ces  a re  inc lus i ve  o f  t ax  and  se rv i ce  cha rge .

パン

B r e a d
※食物アレルギーについては当日スタッフにご確認ください    P l e a s e  a s k  o u r  s t a ff  a b o u t  f o o d  a l l e r g l e s

お 魚 料 理

●  黄 金 カレイのルーラード　本日のソース

●  蟹入りつ み れ  セ ントレアの
  アカ モ クソース

●  小 ふぐ の唐揚 げ 　 守 口漬 けのタルタル

●  有頭ブラウンタイガーのハーブ 焼き

R o l l e d  G o l d e n  F l o u n d e r  w i t h  T o d a y ’ s  S a u c e

C r a b  F i s h  C a k e  w i t h  C e n t r a i r  A k a m o k u  S e a w e e d  S a u c e

C r i s p y  F r i e d  B a b y  P u ff e r fi s h  
w i t h  “ M o r i k u c h i ”  P i c k l e  T a r t a r  S a u c e

H e r b - G r i l l e d  H e a d - O n  B r o w n  T i g e r  S h r i m p

※食物アレルギーについては当日スタッフにご確認ください
P l e a s e  a s k  o u r  s t a ff  a b o u t  f o o d  a l l e r g l e s

珈琲 又は 紅茶

C o ff e e  o r  T e a

前 菜

●  国 産吉備女子 の エ スカベ ーシュ 　
  五 穀豊穣ドレッシング

●  合 鴨 の パ テ とフムス

●  天 然 鮪 とアボ カド の ユッケ風

●  ガ ーリックト ー ス ト

●  本 日 の 一 品 D u c k  P a t e  a n d  H u m m u s

J a p a n e s e  R o u n d  H e r r i n g  E s c a b e c h e  
w i t h  F i v e - G r a i n  H a r v e s t  D r e s s i n g

T u n a  &  A v o c a d o  Y u k k e - S t y l e

G a r l i c  T o a s t

C h e f ’ s  S p e c i a l  o f  t h e  D a y


