
年末 年始 ディナーコース
1 2 月 2 6日（金）～ 1 月 4日（日）

年末の仕入状 況により内 容が変更される場合 がござ います。

Amu s e

B e e f  B o n e  a n d  M a t s u t a k e  M u s h r o om  S o u p  “ G om t a n g ”

” W h i t e  M t . F u j i  S a l m o n ”  P o k e  f r om  t h e  F u j i ‒ H a k o n e ‒ I z u  R e g i o n  w i t h  S u n r i s e  S a u c e

G r i l l e d  G i f u  S e i r y u  B e e f  L o i n  w i t h  T r uffl e  fl a v o r e d  S a u c e  

P um p k i n  B a s q u e  C h e e s e c a k e  a n d  ” B e n i  H a r u k a ”  S w e e t  P o t a t o  w i t h  M a s c a r p o n e  I c e  C r e am

B r e a d  /  O l i v e  O i l

C o ff e e  o r  T e a

本日のお口取り

牛骨と松茸のスープ  “ コムタン”

富士箱根伊豆エリア産  “ホワイト富士山サーモン”のポキ   サンライズソース

中部国際空港のアカモクと白身魚のセルベラに海老グリル   豊田市桃太郎ゴールドのソース

岐阜清流牛ロース肉のグリル   トリュフの香りブラウンソース

南瓜のバスクチーズと紅はるかのスイートポテト   マスカルポーネアイス

パン・オリーブオイル

コーヒー 又は 紅茶

１１ ,０００

C e r v e l a t  o f  W h i t e  F i s h  w i t h  A k am o k u  S e a w e e d  f r om  C e n t r a i r  A i r p o r t  a n d  G r i l l e d  S h r i m p ,  S e r v e d  
w i t h  “ M omo t a r o ”  G o l d  T om a t o  S a u c e  f r om  T o y o t a

※食物アレルギーについてはスタッフまでお尋ねください。


