
8 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0



8 5 0

8 5 0

8 5 0

8 5 0

8 5 0

8 0 0

6 0 0



A s a h i  Z E R O  （ N o n - a l c o h o l i c）
9 5 0  アサヒ　ゼロ（ノンアルコール）

アサヒ　スーパードライ
A s a h i  S U P E R  D R Y

9 5 0  

全ての価格は税金、サービス料込みとなります。    A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

島国スタウト  /  ベアードブルーイング    
S h i m a g u n i  s t o u t  /  B a i r d  b r e w i n g

1 , 4 0 0

早雲 / 韮山反射炉ビヤ　アメリカンペールエール
SO-UN /  N I rayama  hansharo  beer　Amer i can  pa le  a le

1 , 4 0 0

フィグ　イチジク　ヴァイツェン
 / OKD  KOM INKA  B REWI NG
F I G  I C H I J I K U  W E I Z E N

1 , 4 0 0

スタイル アメリカンIPA

I BU 4 5 . 7

アルコール 5 . 0 %

使 用 ホップ
稲武カスケード, US Loral,  US Cascade,  
NZ  Ne lson  Sauv in,  US Amar i l l o

ニニッッココーーススタタイイルル 名名古古屋屋
OOrr ii gg ii nn aa l  l  CC rraa ff t  t  BBeeeerr

地 元 名古屋 のブルワリーのパイオニア

「 Y. M AR K E T  B R EW I N G 様 」と

ニッコースタイル 名古屋が共同開発した

ここでしか飲めないオリジナルクラフトビールです。

ぜひお試しください。

 1 パイント  /   1 p i n t  ( 473 ml )                           1 , 5 0 0
ハーフパイント  /  h a l f - p i n t  ( 2 3 6 . 5 ml )       1 , 0 0 0

GOLD/EN Fiiive 0807  

K I R I N  I CH I BAN  SH I BOR I ( Tap beer )
一番搾り生ビール  3 6 0ml   9 5 0  



全ての価格は税金、サービス料込みとなります。    A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

D o n e l l i  ' ' B o l l i c i n o ' '  F r i z z a n t e  ( B i a n c o  ・ R o s s o )  /  I t a l y
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  2 0 0ml   G l a s s　 1 , 3 0 0  

ドネリ　ボッリチーノ　フリッツァンテ（ビアンコ・ロッソ） ／ イタリア

S p a r k l i n g  w i n e

C e l e b l e       
セレブレ

こだわりの果汁で本格的な味わいを実現した、ノンアルコールスパークリングワインです。

N o n - A l c o h o l i c  s p a r k l i n g  w i n e

 1 , 1 0 0  

W i n e

Rose

Mouton Cadet Rose Organic by Mathi lde/France Bordeaux/Merlot

  G l a s s  1 , 2 0 0  /  B o t t l e  7 , 0 0 0

ムートン・カデ・ロゼ・オーガニック・バイ・マチルド／ フランス　ボルドー／ メルロー

White 

L E S  M U R A I L L E S  B l a n c  /  F r a n c e  B o r d e a u x  S a u v i g n o n  b l a n c   S e m i l l o n

G l a s s  9 5 0  /  C a r a f e  3 , 5 0 0  /  B o t t l e  5 , 5 0 0

レ　ミュレイユ　ブラン／ フランス　ボルドー　ソーヴィニヨンブラン　セミョン

Red 

L E S  M U R A I L L E S  R o u g e  /  F r a n c e  B o r d e a u x  M e r l o t  C a b e r n e t  s a u v i g n o n

G l a s s  9 5 0  /  C a r a f e  3 , 5 0 0  /  B o t t l e  5 , 5 0 0

レ　ミュレイユ　ルージュ／ フランス　ボルドー　メルロー カベルネ・ソーヴィニヨン

Me t a l  V e r m e n t i n o  /  A u s t r a l i a  S o u t h  A u s t r a l i a  /  V e r m e n t i n o

G l a s s  1 , 2 0 0  /  C a r a f e  4 , 5 0 0  /  B o t t l e  6 , 9 0 0

メタル　ヴェルメンティーノ／ オーストラリア　南オーストラリア／ ヴェルメンティーノ

Me t a l  D u r i f  /  A u s t r a l i a  N e w  S o u t h  W a l e s  /  D u r i f

G l a s s  1 , 2 0 0  /  C a r a f e  4 , 5 0 0  /  B o t t l e  6 , 9 0 0

メタル　デュリフ ／ オーストラリア　ニュー・サウス・ウェールズ／ デュリフ

T o d a y ' s  r e c omm e n d e d  w h i t e  w i n e

G l a s s  1 , 4 0 0  /  B o t t l e  8 , 4 0 0

本 日 の おすすめ ワイン

T o d a y ' s  r e c omm e n d e d  r e d  w i n e

G l a s s  1 , 4 0 0  /  B o t t l e  8 , 4 0 0

本 日 の おすすめ ワイン



全ての価格は税金、サービス料込みとなります。 A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

9 : 3 0 ～ 1 1 : 0 0

限定 1 0 食S t y l e モーニングセット 　　1 , 7 0 0
S t y l e  M o r n i n g  S e t

S c r am b l e d  e g g  h o t  s a n dw i c h  i n c l u d i n g  s a l a d,  y o g u r t ,  
a n d  c o ff e e  o r  t e a

スクランブルホットサンド ・ サラダ ・ ヨーグルト ・ オリジナルブレンドコーヒー 又は  紅茶付き

アサイー ボウルスタイルサンドイッチ　　　　　　　   　

・ コーヒー／ 紅茶　＋３８０    ・ カフェラテ ＋４２０

1 0 : 0 0 ～ 1 7 : 3 0D R I N K  S E T

 10 : 0 0 ～ 1 7 : 3 0

本日の マフィンたち（スタッフにお尋ね下さい。）

※食物アレルギーはスタッフまでお尋ねください。 I f  y ou  have  any  f ood  a l l e r g i e s ,  p l e a s e  a s k  ou r  s t aff .

　　各 2 5 0
Today’s  muffins Dr i n k  s e t  i s  a v a i l ab l e  f r om  2  muffins .（２個以上からドリンクセット可）

アサイー ボウル 　　  　　2 , 0 0 0
A c a i  b o w l

ガーリックハーブフライドポテト    1 , 0 00

スタイルサンドイッチ　　　　　　　   　  　1 , 8 0 0

チキン、アボカド、チーズ、トマト、レタス、ハムをサンドした一品です。 （マスタードを使用しております。 ） 
A  hea r t y  s andw i ch  l a y e r ed  w i t h  ch i c ken ,  a vocado ,  c hee se ,  t oma to ,  
l e t t u ce ,  and  ham .　Con ta i n s  mus t a rd .  



　

・ コーヒー／ 紅茶　＋３８０    ・ カフェラテ ＋４２０

1 0 : 0 0 ～ 1 7 : 3 0D R I N K  S E T

カダイフを サンドした ぷりっ ぷりの 海老バーガー
C r i s p y  K a t a i fi  S h r i m p  B u r g e r   
大粒の海老のフリッターが主役のバーガー。ガリ（生姜）を練り込んだスイートチリソースと
マヨネーズを合わせ、食べ応え満点です。

２ ,９００

スタイル チーズ バーガー『ネーロ』（ 2 0 0ｇパティ）
S t y l e  c h e e s e  b u r g e r『 N e r o』 ( 2 0 0 g  p a t t y )

あらびきビーフ100％・ミディアムレアに焼き上げた 200g のパティが主役のバーガー。
隠し味のナスの辛子漬のペーストで、程よいマスタード感とほのかな和の風味を感じられます。　　　　　

２ ,９００

カリッカリ  スピナッチバーガー  ホウレン草の白和えチャバタ
C r i s p y  S p i n a c h  C i a b a t t a  B u r g e r  w i t h  T o f u ,  S p i n a c h ,  B a c o n  &  M u s h r o om s

プレスして香ばしく焼き上げたチャバタに、ホウレン草、ベーコン、きのこをサンドしました。
豆腐と合わせた白和え風のホウレン草に、チーズとガーリックの豊かな風味を加え、
和と洋が調和した味わいをお楽しみいただけます。

２ ,０００

ふわサクッ　フィッシュバーガー
～名古屋コーチン卵と三河湾あおさのりのタルタルソース

白身のフライに、名古屋コーチン卵のコクと三河湾産あおさのりの香りが調和するタルタルソースを合わせた
フィッシュバーガー。バナナとココナツマヨネーズを加えることで、南国らしい風味に仕上げています。

２ ,５００
C r i s p y  F i s h  B u r g e r  w i t h  N a g o y a  C o c h i n  E g g  &  M i k a w a  B a y  S e a  L e t t u c e  T a r t a r  S a u c e

2026

８.１７ mon -  ９.２３ wed

1,0 0 0 yen ⇒ 8 0 0 yen

Y. MARKET  B R EW ING  ×  n i k k o  s t y l e  n a g o y a
Or i g i n a l  C ra f t  Beer  「GOLD/ED F i i i v e  0 8 0 7」（ハーフパイント/ 236 .5ml） 

バーガーをご注文 のお客様は、オリジナルクラフトビールを
セット価格にてご提供します。

カダイフを サンドした ぷりっ ぷりの 海老バーガー スタイル チーズ バーガー『ネーロ』（ 2 0 0ｇパティ）

カリッカリ スピナッチバーガー  ホウレン草の白和えチャバタ
ふわサクッ　フィッシュバ ーガー
～名古屋コーチン卵と三河湾あおさのりのタルタルソース



 

   

　

・ コーヒー／ 紅茶　＋３８０    ・ カフェラテ ＋４２０

1 0 : 0 0 ～ 1 7 : 3 0D R I N K  S E T

松坂ポークベーコンとロメインレタスのシーザーサラダ

静岡直送あまはづきの冷製ポタージュ

知多クールサーモンのマリネ　
スーパーフード浜松産モリンガのソース
三河湾の朝採りあおさのりと根菜のケーキ

韓国餅トックと野菜のトマト煮込 み

　　  　　1 , 8 0 0
C e a s a r  S a l a d  w i t h  M a t s u z a k a  P o r k  B a c o n
松坂ポークベーコンとロメインレタスのシーザーサラダ

松坂ポークのベーコンが入ったボリュームたっぷりのシーザー風サラダ。
2 ～3名様でシェアがおすすめです。

  
　　  　　9 0 0

S i m p l e  s a l a d
地元野菜 のシンプルサラダ

レタスやトマトなどの地元野菜を使用した、
お一人様サイズのシンプルなサラダです。

　　  　　2 , 2 00
Toma to  S t ew  w i t h  Ko r ean  R i c e  Cake s  ( T t eok )  and  Vege t ab l e s
韓国餅トックと野菜のトマト煮込 み

韓国餅トックと野菜をトマトベースでじっくり煮込みました。
もちもち食感と野菜の旨みが楽しめる一皿です。

F o o d

　　  　　9 0 0
Am a h a z u k i  S w e e t  P o t a t o  P o t a g e  f r om  S h i z u o k a
静岡直送あまはづきの冷製ポタージュ

強い甘みとねっとりとした食感が特徴のさつまいも、静岡県産「あまはづき」の
冷製ポタージュです。

　　  
2 , 4 00

Marinated Chita Cool  Salmon with Hamamatsu Moringa Superfood Sauce 
Morning-Harvested Mikawa Bay Aosa Seaweed & Root Vegetable Cake 

知多クールサーモンのマリネ　
スーパーフード浜松産モリンガのソース
三河湾の朝採りあおさのりと根菜のケーキ

電力消費とCO2排出を大幅に抑えた養殖方法で育てられた、サステナブルな知多のブランド
サーモンに、「奇跡の木」と呼ばれる栄養満点のスーパーフード・モリンガのソースを合わせました。



　　  　　1 , 9 0 0

Savory french toast  with Nagoya Cochin Egg,  Prosciutto & Cheese  

常滑たまごの里  デイリーファーム直送
名古屋コーチン卵と生ハムチーズ入りのフレンチトースト

常滑「たまごの里 デイリーファーム」直送の名古屋コーチン卵を使用。
生ハムとチーズを包んだ、コクのある贅沢なフレンチトーストです。

 

　

F o o d

・ コーヒー／ 紅茶　＋３８０    ・ カフェラテ ＋４２０

1 0 : 0 0 ～ 1 7 : 3 0D R I N K  S E T

 

常滑たまごの里  デイリーファーム直送
名古屋コーチン卵と生ハムチーズ入りのフレンチトースト　

小海老 のカダイフ巻きブロシェット 守口漬けのタルタルソースチーズセレクション

　　  　　7 0 0
A s s o r t e d  m i x e d  n u t s
ナッツ盛合わせ　　　　　　　　　　　　

芳醇なトリュフの香りが広がるナッツの盛り合わせ。

　　  
Se l e c t i on  o f  c hee se
チーズセレクション 1種類 8 0 0   /  2種類 1 , 6 0 0   /  3種類 2 , 3 0 0         

内容はスタッフにお尋ねください。

   

　　  　　1 , 5 00

K a d a i f - w r a p p e d  b a b y  s h r i m p  b r o c h e t t e  
w i t h  M o r i g u c h i  p i c k l e  t a r t a r  s a u c e

小海老 のカダイフ巻きブロシェット
守口漬けのタルタルソース

小海老を香ばしいカダイフで包み込み、軽やかに揚げたブロシェット。
守口漬けの風味と食感を活かした特製タルタルソースとともにお楽しみください。



 

 

 

 

 

 

 

　

クレ ミアソ フトクリーム　　 　　　　　     1 , 0 0 0
C R EM I A  s o f t  i c e  c r e am

パイナップルクレームブリュレ         2 , 5 0 0

ブルーチーズケーキ　九華の蜂蜜と黒胡椒風味　
～ブルーブラック～

1 , 1 0 0

“ B l u e  b l a c k ”  C h e e s e  c a k e  w i t h  b l u e  c h e e s e ,  
K u w a n a  h o n e y  a n d  b l a c k  p e p p e r  fl a v o r

　　  　　1 , 8 0 0

N a g o y a  C o c h i n  E g g  &  O b u - N i c  R i c e  F l o u r  C r ê p e  
T a h a r a  F i g  a n d  C r èm e  B r û l é e  C r e am

名古屋コーチン卵とおおぶニックの米粉クレープ
田原市イチジクとブリュレクリーム

　　1 , 7 0 0

D e s s e r t

パイナップルクレームブリュレ
ブルーチーズケーキ　九華の蜂蜜と
黒胡椒風味　～ブルーブラック～

モンブランクリームを纏ったティラミス　
安納芋のアイス　胡桃 のキャラメリゼ

全ての価格は税金、サービス料込みとなります。 A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

・ コーヒー／ 紅茶　＋３８０    ・ カフェラテ ＋４２０

1 0 : 0 0 ～ 1 7 : 3 0D R I N K  S E T

　　  　　1 , 0 00

S w e e t  r e d  b e a n  p a s t e  D o u g h n u t  
w i t h  C am a r g u e  s e a  s a l t  i c e  c r e am  

あんドーナツに求肥と南仏カマルグの塩アイス
シャンティーとブリュレクリーム　コーヒー豆の香り

  

モンブランクリームを纏ったティラミス　
安納芋のアイス　胡桃 のキャラメリゼ
T i r am i s u  w i t h  M o n t  B l a n c  C r e am ,  A n n o  I m o  
S w e e t  P o t a t o  I c e  C r e am  &  C a r am e l i z e d  W a l n u t s  

名古屋コーチン卵とおおぶニックの
米粉クレープ
田原市イチジクとブリュレクリーム

あんドーナツに求肥と南仏カマルグの塩アイス
シャンティーとブリュレクリーム　
コーヒー豆の香り


