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仕入状 況により内 容が変更される場合 がござ います。

C o u r s e  M e n u

前菜

B r e a d

パン

※ 食 物アレルギーについては当日スタッフにご確認ください　　 P l e a s e  a s k  o u r  s t a ff  a b o u t  f o o d  a l l e r g i e s

C o ff e e  o r  t e a

珈琲、紅茶
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S a l t e d  L e m o n  C h i c k e n  G a l a n t i n e
●  塩 レ モ ン チ キ ン の ガ ラ ンティーヌ

C r o q u e t t e  w i t h  P u m p k i n  a n d  H i j i k i  s e a w e e d  
w i t h o u t  f r y i n g

●  南 瓜 とひ じき の 揚 げな い クロケット

S o p a  d e  L i m a  s o u p  w i t h  c h i c k e n  w i n g  s o u p  a n d  l i m e  a r o m a
●  やさしい手 羽 出 汁 の ソパ・デ・リマ 風スープ　ライム の 香り

スープ

T u n a  a n d  A v o c a d o  K o r e a n  s t y l e
●  天 然 鮪 とア ボ カ ド の コ リ ア ン 風

G a r l i c  T o a s t
●  ガ ーリックト ー ス ト

T o d a y ' s  d i s h
※ 食 物 ア レ ル ギ ー に つ い て は 当 日 ス タッフにご確認ください   P l e a s e  a s k  o u r  s t a ff  a b o u t  f o o d  a l l e r g i e s

●  本 日 の 一 品

お 肉 料 理

R o a s t e d  M I U R A  P o r k  w i t h  G i n g e r  S a u c e
●  三 浦 豚 ローストポーク 　 ジ ンジャーソース

J a p a n e s e  s p i c y  b l a c k  c h i c k e n  w i n g  s a l a d

●  国 産 手 羽 先 の ス パ イシー ブ ラック
  彩りサ ラダ

※上記 4 種 類 のメインディッシュ から清 流牛のグリル に変更出来 ます　＋ 3 , 0 0 0 円

G i f u  H i d a  B e e f  T e n d o n  S t e w e d  
i n  J a p a n e s e  S t y l e

●  岐 阜 県 飛 騨牛スジ の 和 風 煮 込 み

B r o c h e t t e  o f  S h i s h i t o  P e p p e r s  a n d  T s u k u n e  
w i t h  N a g o y a  C o c h i n  w i t h  B e e t r o o t  S a u c e

●  名 古 屋 コ ー チン入りつくね とししとう の
  ブロシェット 　 ビーツソース

デ ザ ート

F i v e - g r a i n  r i c e  I c e  C r e a m ,  G r e e n  t e a  c h u r r o s ,  
H o j i c h a  M e r i n g u e

●  五 穀 米 のアイスクリーム、 抹 茶 の チュロス、
  ほ うじ 茶 のムラング

S o y  m i l k  d o u g h n u t
●  豆 乳 ドーナッツ

Y o g u r t  Z e n z a i （ A  s w e e t  r e d  b e a n  s o u p ）
w i t h  C h o c o l a t e  C r u n c h

●  ヨ ー グ ルト 北 海 道 小豆 ぜ んざ い 　
  チョコ クランチ

P l a n t - b a s e d  c h o c o l a t e  t e r r i n e ,  S o y  c r e a m  B u t t e r ,  
V i o l a ,  H o j i c h a  E s p u m a

●  植 物 性 の チョコレートテリーヌ、
  豆 乳クリーム バ タ ー 、 ビ オラ、 ほ うじ 茶エスプーマ

お 魚 料 理

S a u t e e d  f r e s h  fi s h  o f  t h e  d a y  w i t h  s a u c e  o f  t h e  d a y
※ 食 物 ア レ ル ギ ー に つ い て は 当 日 ス タッフにご確認ください　　
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●  本 日 の 鮮 魚ソテー 　 本 日 のソース

F r i e d  S o f t  S h e l l  S h r i m p  w i t h  C o c o n u t  fl a v o r

●  ソフトシェルシュリンプ フ ライ 　
  コ コ ナッツ風 味

S a l t e d  s q u i d  ” J u m e o k - b a p ”
●  烏 賊 の 塩 辛 の チュモッパ

S e a f o o d  a u  G r a t i n
●  シーフード グ ラ タン

※食物アレルギーについては当日スタッフにご確認ください　　
P l e a s e  a s k  o u r  s t a ff  a b o u t  f o o d  a l l e r g i e s


