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PRESS RELEASE                                 

2022年3月9日 

ニッコースタイル名古屋 

 

 

 

 

 

 

 

  

『ニッコースタイル名古屋』（所在地：愛知県名古屋市、総支配人：西 邦之）は、2022年 3月 18日（金）

から 4月 10日(日)の期間限定で、春の風物詩である桜をふんだんに使用した「桜のスイーツ」を Style 

Kitchen「Cafe & Bar」にて販売いたします。 

 

短い桜の季節に、より一層彩りを添えて季節の味わいをお楽しみいただけるよう、Style Kitchen「Cafe  

& Bar」では桜を使用したスイーツ 2種類をご用意しました。濃厚なブリュレとさっぱりとした桜アイスが口の

中で溶け合う『桜風味のクレームブリュレ』と、サクサクのクラッカー生地ともっちりとしたチーズ食感の違い

が楽しめる『桜風味のレアチーズケーキ』で、どちらも春のおとずれを感じる優しい華やかな仕上がりになっ

ております。 

 

 

 

『桜風味のレアチーズケーキ』 

 

テーブルを華やかに彩る可愛いピンクのスイーツ 

2種類の「桜スイーツ」を期間限定販売 

提供期間：2022年 3月 18日（金）～4月 10日（日） 
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◆桜のデザート 2種 

『桜風味のクレームブリュレ』 ¥1,000 

春の訪れを存分に感じていただけるよう、桜のエッセンスを使用

したクレームブリュレに、桜のアイスをあわせた一品。アイスには

メレンゲクッキーをあしらい春の艶やかさを印象づけています。

食べた瞬間から桜の香りが感じられ、クレームブリュレ表面のほ

ろ苦いパリパリ感とアイスクリームの滑らかさのハーモニーをご堪

能いただけます。 

 

 

『桜風味のレアチーズケーキ』 ￥1,100 

ベースとなるクラッカー生地に桜の塩漬けで風味付けし、北海

道産のクリームチーズと長野県産のフレッシュチーズの二種類

のチーズを使用しました。サクサクとしたクラッカーと、チーズの

もっちりとした異なる食感をお楽しみいただけます。上部には、

苺と桜のゼリーをトッピングしており、軽やかな口当たりで桜が香

る上品な味わいのレアチーズケーキです。 

 

 

※表示料金はいずれも消費税・サービス料込です。 

 

【桜スイーツ 販売概要】 

販売期間：2022年 3月 18日（金）～4月 10日（日） 

販売店舗：ニッコースタイル名古屋 Style Kitchen「Cafe & Bar」（1階） 

営業時間：10:00～21:30（ラストオーダー20:30） 

※土曜日 10:00～22：00（ラストオーダー21：30） 

※日曜日 10:00～18：00（ラストオーダー17：30） 

ご予約・お問合せ：Style Kitchen TEL. 052-433-2582（直通） 

 

【3月 21日（月）までの時短営業について】 

営業時間 （月～土曜日）：Style Kitchen「Cafe & Bar」10：00～20：00（ラストオーダー19：00） 

※日曜日は通常通り、10：00～18：00（ラストオーダー17：30）にて営業しております。 

上記営業時間の短縮期間は、行政の要請により、変更となる場合がございます。 

詳しくは公式サイトをご覧ください。 

https://nagoya.nikkostyle.jp/restaurant-style-kitchen/ 

 

 
【新型コロナウイルスの感染予防対策について】 

ニッコースタイル名古屋では衛生ガイドラインに基づき、アルコール消毒液を設置、店内の拭き取り消毒、

スタッフ全員のマスク着用、店内の席の間隔を広く保つ、状況に応じて入店制限を行うなどの取り組みを行

っております。当ホテルの新型コロナウイルス感染症拡大防止ガイドラインについては公式サイトをご覧くだ

さい。 

https://nagoya.nikkostyle.jp/our-response-to-covid-19/ 

 

 

https://nagoya.nikkostyle.jp/restaurant-style-kitchen/
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【ニッコースタイル名古屋 施設概要】 

開    業 ： 2020年 8月 7日 

所 在 地 ： 愛知県名古屋市中村区名駅 5‐20‐13 

延床面積 ： 約 9,542㎡ 

階 数 ： 14階（13階を除く） 

客 室 数 ： 191室 

施 設 ： コミューナルロビー、オールデイダイニング、バーラウンジ、DJブース・フィットネスジム 

ア ク セ ス  ： JR・近鉄・名鉄・市営地下鉄「名古屋駅」より徒歩 10分・タクシーで 4分 

公式サイト ： https://www.nagoya.nikkostyle.jp 

 

＜Nikko Style とは＞ 

文化、健康、環境に対する関心が高く、ホテル滞在にも新しい体験を求めるお客様をターゲットとしたライフ

スタイルホテルブランド。地域の食材にこだわった料理や音楽、アートを通じて、ホテルゲストや地元の人々

が集まり、つながる場所を提供するホテルです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

報道関係者の方からのお問い合わせ先 

ニッコースタイル名古屋 広報担当：廣光・鎌谷・西 

〒450-0002 愛知県名古屋市中村区名駅 5‐20‐13 

TEL: 052-211-8263 FAX: 052‐211‐8133 E-mail:marketing@nagoya.nikkostyle.jp 

一般のお客様からのお問い合わせ先  052-433-2582（スタイルキッチン直通） 

ニッコースタイル名古屋 TEL: 052-211-8050（代表） 

https://www.nagoya.nikkostyle.jp/

