
3 6 0 m l       1 , 2 0 0　　2 6 0 m l       8 5 0           

名古屋

愛知 三重

1 , 2 0 0

 BEER

3 6 0 m l       9 0 0　　2 6 0 m l       6 5 0

9 0 0

日本

大阪 箕面ビール　恋恋　スタウト
MINOH BEER Koikoi stout Osaka（Bottle ）
1 , 2 0 0

日本 キリングリーンズフリー(ノンアルコール）
KIRIN GREEN'S FREE(Non-alcoholic bottle beer)
9 0 0

ベルギー ヒューガルデン ホワイトビール
Hoegaarden white beer（Bottle ）
1 , 2 0 0

オススメクラフトビール
Recommended beer
1 , 4 0 0
※スタッフにお尋ね下さい。

W h i s k y

イチローズ モルト＆グレーン   　  1 , 2 0 0

バ スカ ー 　 シング ル モ ルト       1 , 0 0 0

オ ー ルド パ ー 　 1 2 年             1 , 2 0 0

富士山麓　シグニチャーブレンド　　 1 , 3 0 0

グレンモーレンジ　オリジナル    1 , 3 0 0

ボウ モ ア　 1 2 年                   1 , 2 0 0

メーカーズマーク  レッドトップ     1 , 0 0 0

I C H I R O ‘ S  M a l t & g r a i n

B U S K E R　 S i n g l e  M a l t

O l d  P r r  1 2 y . o

F u j i - S a n r o k u  S i g n a t u r e  b l e n d

G l e nm o r a n g i e  o r i g i n a l

B o wmo r e  1 2 y . o

M a k e r ‘ s  m a r k  r e d  t o p  

シーバスリーガル ミズナラ 1 2 年   1 , 3 0 0

清 州                               1 , 1 0 0

グ レンフィディック　 1 2 年        1 , 2 0 0

ラガブ ーリン　 1 6 年             1 , 5 0 0

ラフロイグ 1 0 年                 1 , 2 0 0

ジェイムソ ン                      1 , 0 0 0

ジャックダニエル   ブラック        1 , 0 0 0

C h i v a s  r e g a l  M I Z U N A R A  1 2 y . o

K I Y O S U

G l e n fi d d i c h  1 2 y . o

L a g a v u l i n  1 6 y . o

L A P H R O A I G　 1 0 y . o

J a m e s o n

J a c k  d a n i e l ‘ s  b l a c k  

表示価格には税金、サービス料が含まれております。      A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .



日本 と世界 のクラフトジン   C r a f t  G i n

Hen d r i c k s  /  ヘンドリクス 1 , 2 0 0
バラやキュウリの エッセンスを使用していることが有名で 1 3 種のボタニカルを使用。    
華やかなバラのフローラル が印象的 でとても優しく仕上がっています。    

スコットランド ALC. 4 4%

S I L ENT P OOL /  サイレントプール 1 , 3 0 0
小麦由来 のスピリッツに 2 4 種 のボタニカルを使用。ハ チミツ や洋ナシ、ライムなどの他ラベンダーやバラ、      
エルダーフラワーなどフラワー系 のボタニカルを数多く使用している「 香水のようなジン」と形容されています。      

イングランド ALC. 4 3%

K i n o b i  /  季の美 1 , 3 0 0
ベースとなるスピリッツにはお米を使用。京都・伏見の伏流水を使用。      
ボタニカルには玉露・赤松・柚子・生姜など 1 1 種を使用しており、透き通るような香りが立ち昇ります。      

日本  京都 ALC. 4 5%

G en e r ou s  /  ジェネラス 1 , 3 0 0
「エデンの園にある生命の樹を象徴するような蒸留酒を作りたい」とスタートしたお酒造りがこのジンとなりました。       
ジャスミンやピンクペッパー、エルダーフラワー等をボタニカルに、苦味・酸味・甘味の理想的なバランスの取れたジンとなっています。       

フランス ALC. 4 4%

S I PSMITH V . J .O .P  /  シップスミス V.J .O .P 1 , 3 0 0
ドライジンの決め手となるジュニパーベリーを核として、余韻を残すアンジェリカの根、その他シトラス＆スパイシーなアロマが複雑に融け合い、18世紀から19世紀の
ロンドンドライジンの味わいを再現しています。57.7%という非常に高いアルコール度数ですが、最後の一滴まで力強く洗練された上品なジンです。ぜひお楽しみ下さい。       

イングランド　ロンドン ALC. 5 7 . 7%

Al chemiae  INNAK I  / アルケミエ犬啼 1 , 8 0 0日本  岐阜 ALC. 4 5%

粕取焼酎・ちこり焼酎をベーススピリッツに使用。吟醸香の中に針葉樹林の香りがします。郡上八幡の「辰巳蒸留所」にて一人で蒸留を行う辰巳氏の名作。
ラベルに描かれている４枚の鱗は「栽培・醸造・蒸留・調合」を表し、てっぺんの星座はジュニパーベリーのヘタの形を元にしているそうです。    

S I EGFR I ED /  ジークフリート 1 , 5 0 0
ダイダイを思わせる柑橘系の優しい香りが、タイム・カルダモン、ジュニパーベリー のヒントを伴った     
アロマとして立ち上がります。 繊細であたたかな菩提樹の花がフィニッシュを迎えます。     

ド イツ ALC. 4 1%

Mon k e y 4 7  /  モンキー 4 7 1 , 5 0 0
クランベリー・エルダーフラワー・ローズヒップ など 4 7 種 のボタニカルを使用しており      
ボタニカルの数とアルコールの高さから力強い複雑さとスパイシーな味わいを感じられるジンです。     

ド イツ ALC. 4 7%

CRAZY MONDAY /  クレイジーマンデー 1 , 6 0 0
７月のバカンスの直前に行われる「クレイジーマンデー」という朝まで飲み明かすピッテム村のカーニバルをイメージして作られました。
アンジェリカの根、ライム、黒胡椒、ブルーベリーなどをボタニカルに使用。濃厚なハーブと柑橘の香りが特徴的です。

ベルギー ALC. 4 7%

PANDA Organic  /  パンダ　オーガニック 1 , 8 0 0
世界で初めてライチ由来のスピリッツをベースに使用したジンです。ボタニカルにチェリーやローズマリーなど香り豊かな
素材を使用しています。ライチの甘美な香りが活きた、華やかでフルーティーな香味が印象的です。

ベルギー ALC. 4 0%

NORDES At l an t i c  Ga l i c i an  G in
ノルデス アトランティック ガリシアン ジン 1 , 3 0 0スペイン ALC. 4 0%

Ak i t a sug i  g in  /  秋田杉ジン 1 , 3 0 0
秋田杉の葉と、5 種類のボタニカル（ジュニパーベリー、コリアンダーシード、アンジェリカルート、オレンジピール、レモンピール）を使用した
爽やかな風味のクラフトジンです。まるで森林浴をしているような清々しい香りが特長です。

日本　秋田 ALC. 4 6%

REVIVE FROM  HOEGAARDEN「ROOT」
リヴァイブ フロム ヒューガルデン「ルーツ」 1 , 4 0 0

コロナ禍の影響で余剰となったビールを再生させたジン。原酒には世界を代表するベルギーホワイトビールブランドである『Hoegaarden (ヒューガルデン)』の「ヒューガルデン
・ホワイト」を使用。バレンシアオレンジと八朔の甘く爽やかな柑橘香とコリアンダーシードの爽やかさが組み合わさり、非常に清涼感のあるジンとなっております。        

日本　東京 ALC. 4 5%

No . 3 1 , 2 0 0
No . 3 とはこのジンを生んだ会社のある本店の住所がセント・ジェームス通りの 3 番地だったため。オレンジピール・グレープフルーツ     
ピールがよりフレッシュな印象を与える力強いジンです。ドライ・ジンの王道を真摯に追及しているジンとして定評があります。     

イングランド ALC. 4 6%

ジンの元となるスピリッツは、白ワインで有名な葡萄種である「アルバリーニョ種」から作られるスペインのジン。
そこにセージ、月桂樹の葉、レモンバーベナ、ハイビスカスなど 1 1 種のボタニカルを使用。華やかで甘い香りのジンとなっております。       

表示価格には税金、サービス料が含まれております。     A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

ストレート・ロック・ソーダ・トニックウォーター（フィーバーツリー）、お好みの飲み方でお楽しみください。      



セレブレ                            9 0 0
C e l e b l e

こだわりの果汁で本格的な味わいを実現した、ノンアルコールスパークリングワインです。

N o n - A l c o h o l i c  s p a r k l i n g  w i n e

S o f t  d r i n k

名古屋 サイダー                8 0 0

ウーロン茶                      7 5 0

コカ コーラ・コカ コーラ ゼロ    7 5 0

能勢ジンジャーエール          7 5 0

富士ミネラルウォーター（780ml）   9 0 0

完 熟トマトまるごとジュース     9 0 0

キッズジュース (オレンジ・りんご)    5 0 0

N a g o y a  s o d a  p o p

O o l o n g   t e a

C o c a  c o l a ・ C o c a  c o l a  z e r o  s u g a r  

N o s e  g i n g e r  a l e

F u j i  m i n e r a l  w a t e r

T om a t o  j u i c e

K ids  j u i ce  (orange  or  apple )  

N a g o y a  r a m u n e  s o d a

H om e  m a d e  l e m o n  s q u a s h

Y U Z U  s q u a s h

P e a c h　 j u i c e

G r a p e　 j u i c e

P e r r i e r

S . P E L L E G R I N O

名古屋 ラムネ                   8 0 0

自家製レモンスカッシュ       8 0 0

柚子スカッシュ                8 0 0

もも ジュース                   9 0 0

ぶどうジュース                  9 0 0

ペリエ（200ml）                 7 0 0

サンペ レグリノ（500ml）          1 , 2 0 0

M o c k t a i l

エレガ ントルージュ  /  E l e g a n t  R o u g e　　　　　                　     1,2 0 0
KOMBUCHA  r o u g e・ I c e  t e a・O r i g i n a l  h i b i s c u s  s y r u p・Lemon  j u i c e・Sod a・Lemon  s e c
美容や健康 に良いとされる「コンブチャ」と自家製ハイビスカスシロップを使用したノンアルコールカクテルです。

アンバ ーモヒート  /  Am b e r  M o j i t o　　　　　　                       1,2 0 0
A p p l e  l e m o n a d e  s y r u p・ I c e  t e a・M i n t  l e a f・ S o d a
JAL ふるさとプロジェクトから生まれた「アップルレモネードシロップ」を使用したモヒート風ノンアルコールカクテルです。

ノンアルコールジントニック /  N o n - a l c o h o l i c  G i n & t o n i c               1,0 0 0
無農薬のバラとスパイス、八ヶ岳山麓の源流の湧き水を原料に造られた日本初のノンアルコールジン
「 NEMA 0.00%」を使ったノンアルコールジントニックです。

表示価格には税金、サービス料が含まれております。
A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .



食前酒・食後酒   A p e r i t i f・D e g e s t i f  

薬草酒  /  H e r b  l i q u e u r  

フェルネット ブランカ /  FERNET-BRANCA　 9 5 0
アロエ、大黄、ゲンチアナ、ダイショウガ、カモミールなど 2 7 種類のハーブやスパイスを使用し最低一年オーク樽で熟成させることで、
鮮烈な苦味と共に広がる奥行きのある味わいを作り上げています。オンザロックやコーラ割りがお勧めです。 

イタリア ALC. 3 9%

ウニクム /  UNICUM 9 5 0
数多くの天然ハーブとスパイスが配合されており、ハンガリーでは古くから国民的な健康酒として親しまれてきました。
1 7 9 0 年、当時の皇帝ヨーゼフ 2 世の健康を願い特別に作ったハーブ酒。       
これを飲んだ皇帝の「Da s  i s t  e i n  UN I CUM！ ( これはユニークだ！）」という言葉からこの名が産まれたといわれています。       

ハンガリー共和国 ALC. 4 0%

ウンダーベルグ /  Underberg 6 0 0
世界 4 3 か国から集められた 4 0 種類以上ハーブやスパイスを高濃度のアルコールで抽出し、熟成させて作るウンダーベルグ。
砂糖などの添加物は不使用でドイツでは 1 日 1 0 0 万本も消費されているそう。食後主としてボトルのまま一気に飲み干すのが推奨される飲み方です。      

ドイツ ALC. 4 4% 1本 20ml 

表示価格には税金、サービス料が含まれております。      A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

S h o c h u  （  J a p a n e s e  s p i r i t s  ）

一遊一予　「ロ」　芋焼酎　　    　　　　　　　　　　　　　　　　　　　1 , 2 0 0

七窪　芋焼酎                 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  9 0 0

百年の孤独　麦焼酎                  　　　　　　　　　　　　　　　　　1 , 4 0 0

黒さそり　麦焼酎                                                             9 0 0

I C H I Y U  I C H I Y O  " R O "  ( S w e e t  p o t a t o )

N A N A K U B O  ( S w e e t  p o t a t o )

H Y A K U N E N  N O  K O DO K U ( B a r l e y )  

K U R O  S A S O R I  ( B a r l e y )  

愛知県 の日本酒を愉しむ   　S a ke
愛知県の酒造りは、西暦 7 0 0 年頃 の時代から行われていました。 愛知の地は大和や京都に近く古代から交流が活発だったため、
新しい醸造技術が早く伝わり、その後戦国時代になり織田信長の清洲城下に酒造業が現れ、輝かしい愛知の酒造史が始まります。           

萬歳楽　山廃純米　剱 　/　Manza i r aku  yamaha i  j unma i  「Tsurug i」
おススメの日本酒 /  Recommended  s ake   

1 2 0m l  1 , 3 0 0

白老　若水純米酒　冷やおろし /  Hakurou  J aku su i  j unma i  H i y a o r o sh i

1 2 0m l  ￥ 1 , 4 5 0
使用米    / R i c e  
精米歩合 /  Po l i s h i ng  r a t i o  
度数      / A l c  

常滑産「若水」1 0 0%
6 5 %  
1 7 度

知多半島常滑市で契約農家に減農薬で丹精込めて栽培してもらった若水から造った冷やおろしです。
米の旨味があふれる味をお楽しみください。

勲碧　純米吟醸　夢吟香　ひやおろし　生詰 / Kunpeki Junmaiginjou Yumeginga Hiyaoroshi

1 2 0m l  ￥ 1 , 3 5 0

マスカットのような爽やかな吟醸香が特徴的です。香りの奥には良質な米の味わいも広がっており
じっくりと熟成させて丁寧に作られたお酒です。

使用米   / R i c e  
精米歩合 /  Po l i s h i ng  r a t i o  
度数      / A l c  

夢吟香 1 0 0%
6 0 %  
1 6 度

ストレート、ロック、水割り、ハイボールでお楽しみください。



O r i g i n a l  c o c k t a i l

茜  /  A k a n e　           　               　  　　　　　　　　 　　　　　1 , 2 0 0
T um u g i ・ a p p l e  v i n e g a r ・ a p p l e・ b r o w n  s u g a r ・ c i n n a m o n・ j u n i p e r ・ g i n g e r ・ a n i s e

アップルビネガーとリンゴをベースにほんのり甘めの自家製シュラブ（ビネガー）を使ったカクテルです。
鼻先香るシナモンやアニス、生姜のスパイスと甘酸っぱいテイストの後にほんのり漂う麹の香りをぜひお試しください。

柚子× F i z z × G i ng e r  /  Yu z u × F i z z × G i ng e r 　           　         　 1 , 2 0 0
G i n g e r  i n f u s e d  g i n・ y u z u  j a m・ t o n i c  w a t e r

ショウガ を漬けたジンにほんのり柚子ジャムを加えてジントニックにしました。
ピリッとした辛さと柚子の香りをお楽しみください。

ジャスミンモヒート 0 3 19  /  J a s m i n  m o j i t o  0 3 19           　          　 1 , 2 0 0
J a s m i n e  i n f u s e d  v o d k a・ t o n i c  w a t e r  e l d e r  fl o w e r  l i q u e u r

芳しいジャスミンをさっぱりとミントと合わせ、ほんの少しエ ルダーフラワーの香りを忍ばせた
モヒート 仕 立ての爽やかな 一杯です。

シャングリ  ラ  /  S h a n g r i  L a                                             1 , 2 0 0
Whi te  w ine・Maxwe l l  sp i ced  mead・f rozen  b lueber r y・f rozen  p ineapp le・lemon・mint  l ea f

トロピカルなニュアンスの白ワインにフルーツやミント、スパイスミードを加えたサングリア風カクテル。
フルーツとスパイスが作り上げる桃源郷をお愉しみ下さい。

アールグレイ  ピュア  ラブ  /  E a r l  g r e y  p u r e  l o v e               　　　1 , 1 0 0
E a r l  g r e y  i n f u s e d  d r y  g i n・ b l a c k  r a s p b e r r y  l i q u e u r ・ l i m e  j u i c e・ g i n g e r  a l e

アールグレイとジンをブラックラズベリーの甘く魅惑 的な香りで仕上げた
スタンダードカクテル「ピュアラブ」のツイストカクテルです。

カモミール モスコミュール /  Camomile moscow mule 　                           　1 , 1 0 0
C am om i l e  i n f u s e d  v o d k a・ g i n g e r  a l e・ s l i c e d  l i m e
優しい香りのカモミールをウォッカに漬 け込み、
オリジナルのモスコミュールに仕上げました。

夜 明けのジントニック  /  G i n & t o n i c  o f  d a y b r e a k                    　 1 , 2 0 0
B l u e  m a l l o w  i n f u s e d  g i n・ f e v e r  t r e e  t o n i c  w a t e r

鮮やかな色とは裏腹にドライな味わいのジントニックです。
別名「夜明けのハーブ」と呼ば れるブルーマローを漬け込んだ ジンが ゆっくりと変化していく様をお楽しみくださいませ。

ヴァイオレットフィズ  /  V i o l e t  fi zz  　　                　                1 , 0 0 0
D r y  g i n・ p a r f a i t  a m o u r  l i q u e u r ・ l em o n  j u i c e・ s o d a
バラとスミレとバニラの香りが心を癒す、上品なカクテルです。

紫  /  M u r a s a k i　           　               　 　　　　　　　　　　　　 1 , 2 0 0
Tumugi・whi te  wine  v inegar・cardamom・fennel・rosemary・l ime zes t・black  pepper・sugar

白ワインビネガーとブルーベリーをベースにドライに仕上げた自家製シュラブ（ビネガー）を使ったカクテルです。
カルダモンやフェンネル、ローズマリーの爽やかな香り。舌を走るライムピールの苦みとふんわりと存在する黒胡椒の風味をお試しください。

橙  /  D a i d a i　           　               　 　　　　　　　　　　　　    1 , 2 0 0
Tumugi・white wine vinegar・red bell  pepper・carrot・orange・pink pepper・hot chil l i  pepper Takanotsume

白ワインビネガーと赤パプリカ、ニンジン、オレンジをベースに仕上げた野菜のシュラブを使用しています。
鷹の爪の辛さと、パプリカの香りが食欲増進させます。結構辛いです。

ラム　ライム　タイム  /   R um  L i m e  T h ym e                        　  1 , 2 0 0
T h y m e  i n f u s e d  r u m・ l i m e  j u i c e・ s u g a r  s y r u p・ s o d a  w a t e r

ハーブの一種、タイムを漬 け込んだ ホワイトラムとライムジュース とソーダ で割った爽やかなカクテルです。
ビールでもジントニックでもなく、新たな食中のハーブカクテルとして、お楽しみください。

表示価格には税金、サービス料が含まれております。      A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .



L o x a r e l  a m a l t e a  b r u t  o r g a n i c                    G l a s s  1 , 3 0 0   /   B o t t l e  7 , 0 0 0

S p a r k l i n g  w i n e

ルシャレル　アマルテア　ブリュット　オーガニック  ／  ス ペ イン

シャトー　ミニュティー　グルナッシュ　サンソー　シラー ／ プロヴァンス
CH  M inu ty　Grenache  C in sau l t  S y r ah   /   P rovence  　　　  G l a s s  1 , 2 5 0   /   B o t t l e  7 , 5 0 0

オレンジ の様 な 豊 かな果 実 味 のハーモニーが感じられ、心地よい酸にドライで飲みやすくスムースで

フレッシュさを感じられるプロヴァンスらしいロゼ ワイン

R o s e  w i n e

L E S  M U R A I L L E S  B l a n c  /  F r a n c e  B o r d e a u x  S a u v i g n o n  b l a n c   S e m i l l o n    　　　　　　　　  
                                                  G l a s s  9 5 0  /  C a r a f e  3 , 5 0 0  /  B o t t l e  5 , 5 0 0

W h i t e  w i n e

レ　ミュレイユ　ブラン  /  フランス　ボルドー　ソーヴィニヨンブラン　セミョン

オーカ　シュナンブラン /  南アフリカ　ステレンボッシュ＆パール　シュナンブラン
O k h a  C h e n i n  b l a n c  /  S o u t h  A f r i c a  S t e l l e n b o s c h & P a a r l  C h e n i n  b l a n c
                                                G l a s s  1 , 2 0 0  /  C a r a f e  4 , 5 0 0  /  B o t t l e  6 , 9 0 0

ヴェゼーヴォ　ファランギーナ /  イタリア　カンパーニャ　ファランギーナ
V e s e v o  F a l a n g h i n a  /  I t a l i a  C a m p a g n a  F a l a n g h i n a
                                                G l a s s  1 , 4 0 0  /  C a r a f e  5 , 3 0 0  /  B o t t l e  8 , 0 0 0

R e d  w i n e

L E S  M U R A I L L E S  R o u g e  /  F r a n c e  B o r d e a u x  M e r l o t  C a b e r n e t  s a u v i g n o n
                                                  G l a s s  9 5 0  /  C a r a f e  3 , 5 0 0  /  B o t t l e  5 , 5 0 0

レ　ミュレイユ　ルージュ  /  フランス　ボルドー　メルロー  カベルネ・ソーヴィニヨン

オーカ　ピノ・タージュ /  南アフリカ　ステレンボッシュ＆パール
O k h a   P i n o t a g e  /  S o u t h  A f r i c a  S t e l l e n b o s c h & P a a r l  P i n o t a g e
                                                 G l a s s  1 , 2 0 0  /  C a r a f e  4 , 5 0 0  /  B o t t l e  6 , 9 0 0

ヴェゼーヴォ　アリアーニコ /  イタリア　カンパーニュ　アリアーニコ
V e s e v o  A g l i a n i c o  /  I t a l i a  C a m p a g n a  A g l i a n i c o
                                                G l a s s  1 , 4 0 0  /  C a r a f e  5 , 3 0 0  /  B o t t l e  8 , 0 0 0

表示価格には税金、サービス料が含まれております。      A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .



Mo e t  &  c h a n d o n  b r u t  i m p e r i a l  b o t t l e

M o e t  &  c h a n d o n  b r u t  i m p e r i a l  h a l f  b o t t l e

C h a m p a g n e

モエ　エ　シャンドン　ブリュット　アンぺリアル                 　　                    1 6 , 0 0 0

モ エ　エ　シャンドン　ブリュット　アンぺリアル（ ハーフボトル）                       9 , 0 0 0　　　　　　

Bo t l l e  L i s t

C l o u d y  b a y  p e l o r u s                                                  1 3 , 0 0 0

S p a r k l i n g  w i n e

クラウディ　ベ イ　ペロリュス  ／  ニュージーランド

R o s e  w i n e

ザ・ピンク・ムスタッシュ　2 0 2 1　サンソー　シラー ／  南アフリカ   
T h e  P i n k  M o u s t a c h e  2 0 2 1  C i n s a u l t  S y r a h  /  S o u t h  A f r i c a  　　　　　　　  　 1 0 , 0 0 0   

シラーはスキンコンタクトはせずにプレス。わずかな色を出すため、サンソーは 3日間スキンコンタクトし、抽出します。

2 5 5 Lの 古木樽 で発酵し、6 カ月間熟成。その後、ブレンドし、ステンレスタンクでさらに 6 週間熟成。

ドメーヌ　バサック　ラ　シルキュラード　ソーヴィニヨンブラン ／ フランス　ラングドック　オーガニック
D om a i n e  b a s s a c  l a  c i r c u l a d e  s a u v i g n o n  b l a n c         　                7 , 0 0 0

レモンやグレープフルーツの香り、肉厚感 のあるエネルギッシュな味わいが 印象的

ヴィニエティ　ザブ　グリッロ ／ イタリア　シチリア
V i gne t i  Z abu  G r i l l o                        　　　　　　　　　　　　　　　　　　6 , 0 0 0

フレッシュな果実味と程よいボリュームが特徴です。

W h i t e  w i n e　 ( B o t t l e )

マコン　ヴィラージュ　シャムロワ　シャルドネ  ／ フランス　ブルゴーニュ
M a c o n  v i l l a g e s  c h a r m e r o y  c h a r d o n n a y　　　　　　　　　　　　　　　　          7 , 5 0 0

新鮮でなめらかな芳香 が素晴らしい風味と後味の訪れを予感させる仕上がりです。

トリンバ ック　リースリング  ／ フランス　アルザス
T R I M B A C H  r i e s l i n g  　　　　　　　　　　　　　　　　　                          8 , 0 0 0

爽やかな果実味とキレのある酸が心地良い秀逸 な辛口リースリング



ココファーム　農民ドライ ／ 栃木県　ケルナー　ミュラー・トゥルガウ　シャルドネ　ソーヴィニヨン・ブラン
C o c o  f a r m  &  w i n e r y    　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　      8 , 5 0 0

1 9 8 0 年代はじめに、知的ハンディを持つ人達の自立を目指して作られた「 こころみ学園 」のワイナリー

味のバランスが良く口当たり爽やかな酸味が特徴のワイン

アナテム　ブラン　ドメーヌ・モン・ド・マリー ／ フランス　ラングドック　ユニブラン　ビオロジック
A n a t h em e  b l a n c  d om a i n  m o n t  d e  m a r i e                                   9 , 0 0 0

グレープフルーツ ジュース のような薄にごり、柑橘も効いてナチュラル感 抜 群のワイン

シャブリ　ロンシャン　アラン・ポートレ  ／ フランス　シャブリ　シャルドネ　ビオ・ディナミ
C h a b l i s  r o n s i e n   a l a i n  p a u t r é　 　　　　　　　　　　　　　　　　　      8 , 5 0 0

柑橘 系の爽やかなアロマ、キレのある味わいと共に芳醇で綺麗なミネラル感　辛口で余韻も長い

シャサ ーニュ・モンラッシェ・プルミエ クリュ　グ ランド・モンターニュ　
ドメーヌ・バシュレ・ラモネ  ／  フランス　ブルゴーニュ　シャルドネ
Cha s s agne  mont r a che t  1e r  c r u  L a  g r ande  mont agne  bache l e t  r amone t       2 2 , 0 0 0

焼リンゴ の 甘い香りに軽 いトースト香が 混じりフレッシュで果実 味 のあるエレガントな 味わい

ムルソー　ポリュゾ　プルミエクリュ　ラトゥールジロー ／ フランス　ブルゴーニュ　シャルドネ　オーガニック
M e u r s a u l t  p o r u z o t s  1 e r  c r u  l a t o u r  g i r a u d                                  2 5 , 0 0 0

柑 橘系と蜜リンゴ の 香りに　キレイな樽 香があり　ミネラルでリッチ、パワフルな 味わい

プイイ　フュッセ　ヴィエイユ　ブィーニュ　ティベール ／ フランス　ブルゴーニュ　マコネ―　シャルドネ
P o u i l l y  f u i s s e  v i e i l l e  v i g n e  c h  v i t a l i s  　　　　                                        　　　　  1 3 , 0 0 0

甘く香 ばしいバニラ、ナッツの香り　切れの良い酸味とピュアな果実 の旨味 が 一体 となり　フレッシュな後 味

ウィーパーフォンティン　2 0 2 1　シュナンブラン ／ 南アフリカ
K w e p e r f o n t e i n  2 0 2 1  C h e n i n  b l a n c  /  S o u t h  A f r i c a　　                           　　　　  1 3 , 0 0 0

樹齢 3 4 年のウォーターヴァル畑のシュナンブラン ( 真砂土、粘土 ) を使用。ノンフィルター、酸化防止剤添加なしで瓶詰め。

表示価格には税金、サービス料が含まれております。
A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .



数多くの天然ハーブとスパイスが配合されており、ハンガリーでは古くから国民的な健康酒として親しまれてきました。
1 7 9 0 年、当時の皇帝ヨーゼフ 2 世の健康を願い特別に作ったハーブ酒。       
これを飲んだ皇帝の「Da s  i s t  e i n  UN I CUM！ ( これはユニークだ！）」という言葉からこの名が産まれたといわれています。       

世界 4 3 か国から集められた 4 0 種類以上ハーブやスパイスを高濃度のアルコールで抽出し、熟成させて作るウンダーベルグ。
砂糖などの添加物は不使用でドイツでは 1 日 1 0 0 万本も消費されているそう。食後主としてボトルのまま一気に飲み干すのが推奨される飲み方です。      

ロドリゲス　サンソ　イェスカ  ／  ス ペ イン　トロ　テンプラニ ーリョ　ビ オ・デ ィナミ
R o d o r i g u e z  s a n z o  y e s c a                    7 , 0 0 0

ブドウ本来の力強さを感じる事 のできるワイン　不思議 と体 にスゥっと 馴染 みます

ココファーム 農民ロッソ ／ 栃木県  メルロー カベルネソーヴィニヨン マスカットベリー A オーガニック
C o c o  f a r m  &  w i n e r y                           9 , 0 0 0

1 9 8 0 年代はじめに、知的ハンディを持 つ人達の自立を目指して作られた「こころみ学園 」のワイナリー　

口当たりはライトで果実味豊 かな味わいと、程よい酸味が 特徴 のワイン

テラザス　レゼルバ　マルベック ／  アルゼンチン　メンドーサ
T E I R A ZA S  R es e r va  M a l bec               　         8 , 0 0 0

フレッシュなスミレ のような アロマ が 豊 かで、ダークチェリーのような 凝 縮感 のある

果実味と艶やかなタンニンが 特徴的です。

ジンファンデル　プーリア　オーガニック ／  イタリア　プーリア　ジンファンデル
Z i n f a n d e l  p u g l i a  o r g a n i c                                                8 , 5 0 0

濃いルビー色で熟成と共にほのかなオレンジ色を示す。快い、個性的で優美なブーケを持ち、辛口の滑らかで

柔らかなタンニンと酸味の完璧なバランスを持ったワイン。

イル　パッソ　ヴェルデ　ネーロ　ダーヴォラ ／ イタリア　シチリア
I l  P a s s o  V e r d e  N e r o  d ' A v o l a                                                7 , 2 0 0

赤や黒 の果実 からなる濃厚 な 香りとスパイス、樽からの心地よいアロマが感じられる、

厚みのあるボディが 特徴 のワインです。

マス　ド　ジャニーニ　セビアン　コム　サ　ルージュ ／ シラー　カリニャン　フランス　オーガニック
M a s  d e  J a n i n y  c ’ e s t  b i e n  c omm e  c a  r o u g e   　                             5 , 7 0 0

c’e s t  b i e n  c omm e  c a それええやん！  という意味の気 軽 に楽しめるワイン

ルビーの色調に、ダークチェリーやカシスの香り、瑞々しい果 実 味とこなれたタンニン

ル　タン　デ　ジタン　シラー  ／  南フランス  ビ オロジック
L e  t e m p s  d e s  g i t a n s  s y r a h                                                      6 , 2 0 0

完熟ベリーや黒コショウの香り、凝縮感 のある果実味とタンニン

R e d  w i n e　( B o t t l e )

愛知県の酒造りは、西暦 7 0 0 年頃 の時代から行われていました。 愛知の地は大和や京都に近く古代から交流が活発だったため、
新しい醸造技術が早く伝わり、その後戦国時代になり織田信長の清洲城下に酒造業が現れ、輝かしい愛知の酒造史が始まります。           

表示価格には税金、サービス料が含まれております。      A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .



プルノット　バローロ  ／  イタリア　ピエモンテ　ネッビ オーロ
P r u n o t t o  b a r o l o                                                       1 6 , 0 0 0

ベルベットのような 滑らかさ の 中 に力強さを秘 めた古典派バローロ

アロース　コルトン　レ　カイエット　ドメーヌ　アンリ　ドゥラグランジュ
フランス　ブルゴーニュ　ピノノワール　リュット レゾネ
A l o x e  c o r t o n  l e s  c a i l l e t t e s  d om a i n e  h e n r i  d e l a g r a n g e            1 7 , 0 0 0

ピュアな果実 味と綺 麗 な酸 とタンニンのバランスが良く、豊かで深みのあるコクを感じます

レ・ザレ・ド・カントメルル ／ フランス　ボルドー　オー・メドック カベルネ・ソーヴィニヨン　メルロー
L e s  A l l e e s  d e  C a n t e m e r l e                                         1 1 , 0 0 0

メドック格付け５級の名門シャトー・カントメルルが手掛けるセカンドワイン。

口当たりは、しなやかで滑らか。まだ若さはありますが余韻にもエレガントな果実味が感じられます。

表示価格には税金、サービス料が含まれております。
A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .



小麦由来のスピリッツに 2 4 種 のボタニカルを使用。ハ チミツや洋ナシ、ライムなどの他ラベンダーやバラ、      
エルダーフラワーなどフラワー系 のボタニカルを数多く使用している「 香水のようなジン」と形容されています。      

「エデンの園にある生命の樹を象徴するような蒸留酒を作りたい」とスタートしたお酒造りがこのジンとなりました。       
ジャスミンやピンクペッパー、エルダーフラワー等をボタニカルに、苦味・酸味・甘味の理想的なバランスの取れたジンとなっています。       

ドライジンの決め手となるジュニパーベリーを核として、余韻を残すアンジェリカの根、その他シトラス＆スパイシーなアロマが複雑に融け合い、18世紀から19世紀の
ロンドンドライジンの味わいを再現しています。57.7%という非常に高いアルコール度数ですが、最後の一滴まで力強く洗練された上品なジンです。ぜひお楽しみ下さい。       

コロナ禍の影響で余剰となったビールを再生させたジン。原酒には世界を代表するベルギーホワイトビールブランドである『Hoegaarden (ヒューガルデン)』の「ヒューガルデン
・ホワイト」を使用。バレンシアオレンジと八朔の甘く爽やかな柑橘香とコリアンダーシードの爽やかさが組み合わさり、非常に清涼感のあるジンとなっております。        

N o . 3 とはこのジンを生んだ会社のある本店の住所がセント・ジェームス通りの 3 番地だったため。オレンジピール・グレープフルーツ     
ピールがよりフレッシュな印象を与える力強いジンです。ドライ・ジンの王道を真摯に追及しているジンとして定評があります。     

K o m b u c h a　～コンブチャ～
Kom b u c h a = 昆布茶、ではありません。

「 K o m b u c h a 」とは、酢酸菌を用いて紅茶や緑茶、その他様々なお茶、時にはコーヒーなどを

用いて発酵させて作った発酵ドリンクです。

地元、名古屋のハンドクラフト K o m b u c h a 専門店「トラゲット」様が丁寧に作っている

コンブチャです。

・アップル /  A p p l e 　　             1 , 0 0 0

S h r u b　～シュラブ～
シュラブ とはフルーツビネガーをベースに、果実（皮）ハーブやスパイスを使用した飲むお酢

（ノンアルコール）です。

冷蔵庫の無かった時代の保存のきく飲料として、またアメリカの禁酒法時代にアルコールの代わりに

愛されていた歴史の深いドリンクです。 オリジナルレシピ のシュラブをどうぞお楽しみください。

※ ソーダ と 割 って お 楽し み下さい。

アップルビネガーとリンゴ を ベースに、シナモンやアニス、
スライスしたショウガを使用した甘めの一品です。

・ブルーベリー /  B l u e be r r y         1 , 1 0 0
白ワインビネガーとブルーベリーをベースに、カルダモン、
フェンネル、ローズマリー、黒コショウ、ライムの皮を使用した
ドライな飲み口の一品です。

・パプリカ /  B e l l  p e p p e r           1 , 2 0 0
赤パプリカ、ニンジン、オレンジ、ピンクペッパー、
鷹の爪を使用したパンチのある一品です。     

・ ミント  /  M i n t 　 ※限定 販売 　  
                                     1 , 3 0 0  
・ル ージュ（ハイビスカスとパッションフルーツ）
  /  H i b i s c u s  a n d  p a s s i o n f r u i t  　
                                     1 , 2 0 0

ジンの元となるスピリッツは、白ワインで有名な葡萄種である「アルバリーニョ種」から作られるスペインのジン。
そこにセージ、月桂樹の葉、レモンバーベナ、ハイビスカスなど 1 1 種のボタニカルを使用。華やかで甘い香りのジンとなっております。       

表示価格には税金、サービス料が含まれております。
A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .

ストレート・ロック・ソーダ・トニックウォーター（フィーバーツリー）、お好みの飲み方でお楽しみください。      



アイス で もご 用意可能 です。

西尾 抹茶ラテ (Hot / I ced )  

妙 香 園 のほうじ 茶ラテ (Hot / I ced )  

7 5 0

7 5 0

7 5 0

( Ho t / I ced )  

( H o t / I ced )  

各
各

ラズベリー、ストロベリー、ピンクグレープフルーツ、
アセロラ、パッションフルーツ

E L  M I RADOR  /  C o l omb i a  
P i nk  C h ampa g ne  Wa shed

コンコードグレープ、 黒すぐり、ドライレーズン、
プルーン、 ダークチョコレート、カカオニブ

ANASORA / Ethiopia Natural Anaerobic Slow Dry
ANA S ORA

Co l omb i a  wa s h ed  &  E t h i o p i a  wa s h ed
グリーンアップル・ミルクチョコレート・ブラウンシュガー・
アプリコット・ヘーゼルナッツ

表示価格には税金、サービス料が含まれております。
A l l  p r i c e s  a r e  i n c l u s i v e  o f  t a x  a n d  s e r v i c e  c h a r g e .


