
D e g u s t a t i o n  D i n n e r  C o u r s e

仕入状 況により内 容が変更される場合 がござ います。

 R o a s t e d “S h i n s h u  b e e f ”  w i t h  t r u ffl e  fl a v o r e d  s a u c e

Ⓑ  信州牛もも肉のロースト　トリュフ香るソース  ＋ 2 , 0 0 0

Amu s e

C a u l i fl o w e r  c r e am  s o u p  

M a r i n a d e  c o l d  y e l l o w t a i l  w i t h  h e r b s  a n d  g i n g e r  h o n e y  s a u c e  

S a u t e e d  t o d a y ’ s  fi s h  w i t h  m u s h r o om s  s a u c e

S t e w e d  b e e f  t o n g u e  w i t h  m i s o  fl a v o r e d  d em i  g l a c e  s a u c e

 

C o c o a  fl a v o r e d  b a n a n a  c a k e  a n d  b e r r y  s h e r b e t  

B r e a d

C o ff e e  a n d  m i g n a r d i s e s

※食物アレルギーについてはスタッフまでお尋ねください

要 予 約 （当日の午前中まで ）

本日のお口取り

カリフラワー のクリームスープ

寒ブリの マリネ　香草とジンジャーハニーソース

本日鮮魚のソテー　木 の子達 のソース

Ⓐ  牛タンの煮込み　味 噌 チーノ

ブッシュデ ザ ート　セ チヴェール

パン

食後のお飲み物と小菓子
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