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クレミアソフトクリーム追加 
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G r i l l e d  B e e f  L o i n  f r om  G i f u  w i t h  t r u ffl e  o i l  s a u c e  

岐阜県の美濃加茂市で育った身と脂肪のバランス がとれたキメ細かくて
柔らかな肉質が特徴の牛ロース肉を豪快にグリルした 一品。

６ ,０００岐阜清流牛 ロース肉 のグリル　トリュフオイルソース

シェフお勧め　本日の魚料理 ３ ,４００

旬 の鮮魚を日替わりでご用意。

※ If you have any food al lergies or  intolerances, please do not hesitate to contact  the restaurant service staffs.
※食物アレルギーについてはスタッフまでお尋ねください。

C h e f ’s  R e c omme n d e d  t o d a y s  F i s h  p l a t e
シェフお勧め　本日の魚料理

岐阜県白川郷結旨豚のローストと柿のホワイトバルサミコ風味
フォンドボーソース
R o a s t e d  S h i r a k a w a - g o  Y u i - um a  P o r k  w i t h  P e r s i mmo n ,  
W h i t e  B a l s am i c  &  V e a l  J u s  

生まれてから出荷するまで抗生物質・合成抗菌剤を一切使用せず、育てられた結旨豚のロースト。
さっぱりした脂身と柔らかい肉質が特徴です。 

３ ,５００

知多クールサーモンの マリネ　スーパーフード浜松産
モリンガ のソース　三河湾の朝採りあおさのりと根菜のケーキ
Ma r i n a t e d  C h i t a  C o o l  S a l m o n  w i t h  H am am a t s u  M o r i n g a  S u p e r f o o d  S a u c e  
M o r n i n g - H a r v e s t e d  M i k a w a  B a y  A o s a  S e a w e e d  &  R o o t  V e g e t a b l e  C a k e  

電力消費 と CO2 排出を大幅に抑えた養殖方法で育てられた、サステナブル な知多のブランドサ ーモンに、
「奇跡の木」と呼ばれる栄養満点のスーパーフード・モリンガのソースを合わせました。

３ ,０００

季節 のパフェ（ハーフ） ＋８００
※セットデ ザ ートのグレードアップとしてプラス料金で季節 のパフェ（ハーフ）に
変更 いただ けます。

愛知県田原市・渥美半島 産の大玉 で 甘 みの強い イ チジク をふんだんに使 用 。
みずみず し い フレッシュイチジク を は じ め 、 コ ン ポ ー ト や ジ ュ レ な ど 、
異なる仕立 て で イ チ ジ ク の 多 彩 な 魅 力 を 表 現 し ま し た 。
パフェの トップ に は 、シロップ漬 けの洋 梨 をたっぷり とあしらい、
濃厚な「クレ ミアソフ ト ク リーム 」と合 わせま し た 。
中層には 、 紅 茶 ア イ ス ク リ ー ム や 生ク リ ー ム 、 イ チ ジ ク の コ ンポ ー ト に 香 ば し い グ ラノーラ。
さらに下層 に は、風 味 豊 かな 赤 ワインソースとイチジクジュレを 重 ね、上 品な味 わ いに 仕上げました。
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